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“ささゆり” は北広島町の町花に指定されている花です。一般には “やまゆり” のことですが、北広
島町では “ささゆり” と呼んでいます。この花は丘陵地や森など自然豊かな場所で群生しています。
このような自然がいっぱいの北広島町にある“ささゆりファーム”なら「健康な豚が育てられる  」そして、

「このおいしい豚肉を消費者様にお届けしたい  」生産者の強い思い、これが “ささゆりⓇ” ポークです。

“ささゆりⓇ”ポーク命名の由来“ささゆりⓇ”ポーク命名の由来
（農場：ささゆりファーム）（農場：ささゆりファーム）

とうもろこしを多く含んだ肥育用飼料を与えることで、

まろやかな赤身！
 ほんのりあま～い脂身！
まろやかな赤身！
 ほんのりあま～い脂身！ に仕上げました。

写真は
イメージです。
写真は
イメージです。

✓ 抗生物質や合成抗菌剤が残留しないように肥育後期は抗生物質が入っていない
　専用飼料を使用。
✓ 検査員が常駐する広島食肉市場で屠畜から部分肉加工まで徹底した衛生管理の
　下で食肉処理されています。

安全！安全！だから

写真はイメージです。写真はイメージです。

こだわりその1こだわりその1こだわりその1こだわりその1生産者の限定

こだわりその2こだわりその2こだわりその2こだわりその2 安心・安全

“ささゆりⓇ” ポークは商標登録された豚であり、
この銘柄を使用できるのは奥野さんが育てた豚のみ。
生産者の健康な豚へのこだわりは強く、一頭一頭
愛情をこめて豚を育てています。福留ハムは生産
者の強い思いを消費者の皆様へお届けするために、
生産者と連携して販売を行っています。たくさんの
供給はできません。且つ数量には限りがあります
ことをお許しください。

安心！安心！だから

世界や日本の海を舞台に
極上のひとときとサービスを提供する客船

ぱしふぃっく びいなす

広島寄港の際のディナーメニューに

ささゆりポークが採用されました
広島寄港の際のディナーメニューに

ささゆりポークが採用されました

こだわりその3こだわりその3こだわりその3こだわりその3 美味しさ

「広島県産応援登録商品」
　　　　　　　　　　　　認定商品です！

「広島県産応援登録商品」
　　　　　　　　　　　　認定商品です！

審査会において、食のプロ
（バイヤー・飲食店）による審査に

合格した商品を広島県が認定する
制度で、広島県が商品PRを応援します。
県のお墨付きブランド
として販売が可能。


